
BRONDOLETO

VERDICCHIO DI MATELICA DENOMINAZIONE DI
ORIGINE CONTROLLATA



BRONDOLETO

ZONA DI PRODUZIONE
Loc. Brondoleto, Comune di Castelraimondo (MC) Marche, ITALIA

ALTITUDINE DELLA VIGNA
365 s.l.m.

GIACITURA
Collinare

ESPOSIZIONE
EST

TIPOLOGIA DI TERRENO
Medio impasto, tendenzialmente argilloso con presenza di calcare
ETÀ DEL VIGNETO
15 anni

VARIETÀ DELLE UVE
100% Verdicchio

GRADAZIONE ALCOLICA
13,5% Vol.

ACIDITÀ TOTALE
6,70 g/L

RESIDUO ZUCCHERINO
0

SISTEMA D’ALLEVAMENTO
Guyot

DENSITÀ D’IMPIANTO
3.700 ceppi/ha

PERIODO VENDEMMIA
Terza decade di Settembre

VINIFICAZIONE
Pressatura a grappoli interi, decantazione del mosto, fermentazione a temperatura controllata parte in 
acciaio e parte in barriques

AFFINAMENTO
In acciaio e in barriques sulle proprie fecce fini con battonage

AFFINAMENTO IN BOTTIGLIA
6 mesi

DESCRIZIONE
Giallo paglierino. Profumo di mela golden, pesca, ananas, fiori di tiglio e ginestra. Lievi sfumature 
agrumate. Il sorso è pieno e morbido, intenso e persistente, piacevolmente bilanciato da freschezza e 
sapidità.

ABBINAMENTI
Tagliatelline fatte in casa al tartufo bianco. 


